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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom
donosi desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Domisljat i elegantan,
projektiran je misleci na vas. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete biti sigurni
znajuci da Cete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

G Dobivanje savjeta o koristenju, rijeSavanje problema, broSure i servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice

g Registriranje vaseg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupujte dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijele za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sliedeci podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na natpisnoj plocici.

A\ Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih skupina ljudi

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
viSe i osobe smanijenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljuc¢ene
opasnosti.

- Djeca izmedu 3 i 8 godina starosti i osobe s velikim i
slozenim invaliditetom trebaju se drzati podalje, osim
ako su pod stalnim nadzorom.

- Djeca mlada od 3 godine trebaju se drzati podalje ako
nisu pod trajnim nadzorom.

- Ne dozvolite djeci da se igraju uredajem.

.- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Pristupacni dijelovi su vrudi.

- Ako uredaj ima sigurnosno zakljuCavanje za zastitu
djece, morate ga aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Opca sigurnost

- Kuvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace.
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Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda

obavezno koristite rukavice.

Uredaj iskljuCite iz elektricne mreze prije bilo kakvih

radova na odrzavanju.

Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj iskljucen
kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.
Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za

parno Ciscenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
Ciséenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrSinu, a to

moze dovesti do loma stakla.

Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog

udara.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba
smije postaviti ovaj ureda.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteéeni
uredaj.

Pridrzavajte se uputa za ugradnju
koje su prilozene uredaju.
Prilikom pomicanja uredaja uvijek
budite pazljivi jer je uredaj tezak.
Uvijek nosite zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.
Zadrzite minimalnu udaljenost od
ostalih uredaja i jedinica.

Uredaj postavite na sigurno i
prikladno mjesto koje zadovoljava
zahtjeve za postavljanje.

Uredaj je opremljen elektri¢nim
sustavom hladenja. Mora se koristiti s
elektrinim napajanjem.

2.2 Elektricni priklju¢ak

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

Sva spajanja na elektricnu mrezu
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.
Uvjerite se da su parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektricnim detaljima napajanja.
Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

Ne koristite viSeputne utikacCe i
produzne kabele.

Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti



elektrini kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja,
posebice kada su vrata vruca.

« Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

« Utika¢ kabela napajanja utaknite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li pristup utikacu
nakon postavljanja.

« Ako je uti€nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskap&anje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

* Ovaj je uredaj uskladen s direktivama
EEZ-a.

2.3 Upotreba

é UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili
eksplozije.

« Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo
upotrebi u domacinstvu.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

« Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

* Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

 Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.

* Ne pritiS¢ite otvorena vrata.
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Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Guvanije stvari.

Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.
Iskre ili otvoreni plamen ne smiju doci
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecenja uredaja.

Kako biste sprijecili osteéenje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno u unutrasnjosti
uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

Za vrlo vlazne kolace Koristite duboku
posudu. Vo¢ni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.
Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.

Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znacajno osteéenje
uredaja, ormari¢a u kojem se nalazi ili
poda. Ne zatvarajte plocu namjestaja
dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.
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2.4 Odrzavanje i CiScenje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrZzavanja uredaj iskljucite, a
utika¢ izvucite iz uti¢nice mreznog
napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Ako su ostecéene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Pazljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

+ Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecili propadanje materijala
povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite iskljucivo neutralni
deterdzent. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

+ KatalitiCcki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzZenta.

2.5 Unutarnja rasvjeta

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kucanske uredaje. Ne
koristite ga za ku¢no osvjetljenje.
Prije zamjene Zarulje, uredaj
iskopCaijte iz elektricne mreze.
Koristite samo Zarulje istih
karakteristika..

2.6 Servisiranje

Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

Iskopcajte uredaj iz napajanja.
Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecCili zatvaranje djece ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.
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3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opci pregled

H Upravljacka ploca
T ? q’ ?? F Okretni gumb za funkcije grijanja
O |:| |—O Lampica/simbol za napajanje
Zaslon

Kontrolni okretni gumb (za
temperaturu)

@ Indikator/simbol za temperaturu
Plus para

Bl Grijaci element

El Lampica

Ventilator

ﬂ Reljefna unutrasnjost

Nosa¢ polica, uklonjivo
Polozaiji polica

:éaé

3.2 Pribor « Duboka plitica
.. . MozZe se koristiti za pe€enje kolaca i
* Zicana polica mesa ili kao posuda za sakupljanje
Za posude za kuhanje, kalupe za masnode.
pecenje kolaca i mesa. - Sklopive vodilice
* Pekac za pecivo Za police i plitice.

Za torte i biskvite.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Tipke
Polje senzoraltipka Funkce Opis
—_ MINUS Za postavljanje vremena.
D SAT Za postavljanje funkcije sata.
+ PLUS Za postavljanje vremena.

PLUS PARA Za ukljucivanje funkcije Vruci zrak
PLUS.

&

Al
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4.2 Zaslon
A B C
| I I
= -l
D Hooo 9
| |

5. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

A
@

5.1 Pocetno CiS¢enje

Za postavljanje vremena,
pogledajte odjeljak "Funkcije
sata".

Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice
za police iz pecnice.

Pogledajte poglavije ,Ciséenje i
odrzavanje“.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.

5.2 Prethodno zagrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte
praznu pecnicu.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

6.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite
tipku. Tipka se izvlaci.

A. Funkcije sata
B. Tajmer
C. Funkcija sata

Za funkciju: Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna
uporaba", "Postavljanje
funkcije Vruci zrak PLUS".
Vruéi zrak PLUS".

@

1. Odaberite funkciju |:].Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite pecnicu da radi 1 sat.

Postavite funkciju i} Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite pec¢nicu da radi 15 minuta.

Postavite funkciju , pritisnite:

Plus para [, Postavite maksimalnu
temperaturu.

Pustite pec¢nicu da radi 15 minuta.
Isklju€ite peénicu i ostavite je da se
ohladi.

Pribor moze postati topliji nego obi¢no.
Peénica moze ispustati miris i dim.
Provijerite je li protok zraka u prostoriji
dovoljan.

@ N

U

No

6.2 Postavljanje funkcije
zagrijavanja

1. Okrenite prekidac¢ funkcija pec¢nice za
odabir funkcije mikrovalne pecénice.

2. Okrenite regulator za odabir
temperature.

Svijetlo se uklju¢uje kad peénica radi.

3. ZaiskljuCivanje peénice okrenite
sklopku za funkcije pecnice u
iskljucen polozaj



6.3 Funkcije grijanja
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Funkcije
pecnice

Upotreba

Funkcije Upotreba

pecnice
0 Pecnica je iskljucena.

Polozaj
Iskljuéeno

6 Za ukljucivanje svjetla
N bez funkcije pecenja.

Osvijetljenje

unutrasnjosti

@)

Vruci zrak /
Vrugéi zrak
PLUS

Za pecenje na 3
polozaja reSetka za
pecenje istovremeno i
suSenje hrane.
Postavite temperaturu
20 - 40 °C nize nego
zaUobi¢ajeno kuhanje.
Za dodavanje vlaznosti
tijekom kuhanja. Za
dobivanje prave boje i
hrskave korice tijekom
pecenja. Za vise so€no-
sti tijekom
podgrijavanja.

)

Vlazni vrudi
zrak

Ta funkcija napravljena
je za ustedu energije
tijekom kuhanja. Za
upuite za kuhanje
pogledajte poglavlje
~Savjeti i preporuke",
Vlazni vruci zrak. Vrata
pecnice moraju biti za-
tvorena tijekom pecenja
tako da se funkcija ne
ometa i da se osigura
da pecnica radi s
najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovi-
toSéu. Kad koristite tu
funkciju, temperatura u
unutrasnjosti moze se
razlikovati od po-
stavljene temperatu-

re. .Snaga grijanja
moze biti smanjena. Za
opcenite savjete o uste-
di energije pogledajte
poglavlje "Energetska
ucinkovitost", Usteda
energije.Ta funkcija
koriStena je za
uskladenje s klasom
energetske ucinkovitosti
u skladu s EN 60350-1.

Doniji grijac¢

Za pecenje kolaca s
hrskavijom donjom stra-
nom i konzerviranje
namirnica.

XY

Odmrzavanje

Za odmrzavanje hrane
(povrc¢a i voca). Vrijeme
odledivanja ovisi o
koli€ini i veli€ini smrznu-
tih namirnica.

v

Veliki rostilj

Za pecenje tanjih
komada hrane u veéim
koli¢inama i pri-
premanje tosta.
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Funkcije
pecnice

Upotreba

— Za pecenje vecih
¥ komada mesa ili peradi
s kostima na jednom
polozaju resetki za
pecenje. Za pripremu
zapecenih jela i

Turbo rostilj

tamnjenje.
vvv Za pecenje pizze. Za in-
i tenzivno tamnjenje i
Pizza pro- hrskavo dno.
gram
—_ Za pecCenje i przenje na
—_— jednom polozaju resetki
Uobicajeno zapEECllC
kuhanje
(Gornji/Doniji
grijac)

6.4 Postavljanje funkcije:Vrudi
zrak PLUS

Ta funkcija povecava vlaznost tijekom
kuhanja.

C UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
opekotina i oStecenja na
uredaju.

Ispustena vlaga moze uzrokovati
opekline. Nakon sto funkcija prestane
raditi, paZljivo otvorite vrata.

1. Ispunite udubljenje u unutradnjosti
vodom iz slavine.

Maksimalni kapacitet udubljenja u
unutrasnjosti iznosi 250 ml.
Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom samo dok je peénica jos
hladna.

OPREZ!

Tijekom kuhanja ili dok
je pecnica jos$ vruca ne
nadopunjavajte udubinu
u unutrasnjosti.

2. Postavite funkciju: .

3. Pritisnite: Plus para .

Radi samo s funkcijom: Vru¢i zrak PLUS.

Indikator se ukljuéuje.

4. Regulator okrenite na postavljenu
temperaturu..

5. Predgrijte praznu pecnicu 10 minuta
kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u pecnicu.

Pogledajte poglavlje ,Savjeti i

preporuke”.

Nemojte otvarati vrata pecnice tijekom

pecenja.

7. Okrenite tipku funkcije pec¢nice na
polozaj isklj., pritisnite Plus para
za isklju€ivanje pecnice.

Indikator se iskljuCuje.

8. |z udubine u unutradnjosti uklonite
vodu.

UPOZORENJE!
Pazite da je prije
uklanjanja preostale
vode iz udubine u
unutrasnjosti uredaj
hladan.



7. FUNKCIJE SATA

7.1 Tablica funkcija sata
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Funkcija sata Uporaba

@ NAMJESTANJE  Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.

VREMENA

|>| TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada uredaja.

->| ZAVRSETAK

Za postavljanje kada se uredaj iskljucuje.

|>]>| ODGODA VRE-
MENA

Za kombiniranje funkcija TRAJANJE i ZAVRSETAK.

[\  ZVUCNIALARM

Za postavljanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija

nema utjecaja na rad uredaja. ZVUCNI ALARM mozete
postaviti bilo kada, ¢ak i ako je uredaj iskljucen.

7.2 Postavljanje vremena.
Promjena vremena

Prije ukljuc¢ivanja pe¢nice morate
namjestiti vrijeme.

Q) bljeska kad uredaj prikljucite na
elektrino napajanje, u slu€aju prekida
napajanja ili kad tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku + ili — za postavljanje
to¢nog vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje
postavljeno vrijeme.

Za promjenu vremena pritiSCite © dok
ne po¢ne bljeskati@.

7.3 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritiscite Q) dok ne pocne bljeskati
=1

3. Pritisnite F il — za postavijanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje |21,

4. Po isteku vremena, g bljeska i
oglasava se zvuéni signal. Uredaj se
automatski iskljuCuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvucnih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Iskljueno.

7.4 Postavljanje funkcije

ZAVRSETAK
1. Postavite funkciju i temperaturu
peénice.

2. Pritisgite O dok ne pocne bljeskati
=

3. Pritisnite + ili— za postavljanje
vremena.

Na zaslonu se prikazuje =

4. Po isteku vremena, | bljeska i
oglasava se zvucni signal. Uredaj se
automatski iskljuCuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju¢ivanje signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

7.5 Postavljanje ODGODE
VREMENA

1. Postavite funkciju i temperaturu
peénice.

2. Pritiscite Q) dok ne pocne bljeskati
g

3. Pritisnite 1 il — za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.
4. Pritisnite €D,
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5. Pritisnite =+ ili — za postavijanje
vremena funkcije ZAVRSETAK.

6. Za potvrdu pritisnite .

Uredaj se automatski ukljuCuje kasnije,
radi vrijeme odredeno funkcijom
TRAJANJE i zustavlja se u vrijeme
odredeno funkcijom ZAVRSETAK. U
postavljeno vrijeme, oglaSava se zvucni
signal.

7. Uredaj se automatski iskljucuje.
Pritisnite bilo koju tipku za
iskljucivanje signala.

Okerenite tipku funkcija peénice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

7.6 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. pritiscite €O dok ne poéne bljeskati

Q

o

8. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

8.1 Umetanje pribora
Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li nozZice okrenute
prema dolje..

Pekac za pecivo/ Duboka plitica:

Pritisnite peka¢ za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica ili nosaca polica.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite - ili —.

Zvucni alarm pokrece se automatski

nakon 5 sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se
zvuéni signal. Pritisnite bilo koju tipku
za isklju€ivanje zvucnih signala.

4. PrekidaC za funkcije pecnice i
regulator temperature okrenite u
polozaj iskljuceno.

7.7 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku © dok ne pocne
bljeskati indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite —.

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljuGuje.

—

Zitana polica i pekaé za pecivo /duboka
pliticazajedno:

Gurnite pekac za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica nosaca polica i zicane
police na vodilicama iznad.




Mali urezi na vrhu
povecavaju sigurnost. Te
izbocCine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja.
Visoki rub oko police
sprjecava klizanje posuda s
police.

@

8.2 Sklopive vodilice

Sacuvajte upute za
postavljanje teleskopskih
vodilica za buducu upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe stavljati i vaditi plitice.

OPREZ!

Nemojte Cistiti teleskopske
vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

1. lzvucite desnu i lijevu teleskopsku
vodilicu.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hladenje

Kada pecénica radi, ventilator za hladenje
automatski se uklju€uje kako bi povrsinu
peénice odrzao hladnom. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi dok se pecnica ne ohladi.

9.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno

HRVATSKI 13

2. Stavite mrezu za pecCenje na
teleskopske vodilice i pazljivo ih
gurnite u pecnicu.

Prije zatvaranja vrata pecnice sklopive
vodilice obavezno gurnite u peénicu do
kraja.

pregrijavanje. Kako bi se to sprijecilo,
pacnica ima sigurnosni termostat koji
prekida napajanje. Peénica se ponovno
automatski ukljuCuje ¢im se temperatura
snizi.
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10. SAVJETI | PREPORUKE

C UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

@ Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze
kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koristenih sastojaka.

10.1 Preporuke za kuhanje
Peénica ima pet polozaja police.
Brojite polozaje police od dna pecnice.

Va$a pecnica moze peci drugacije nego
pecnica koju ste imali ranije. Tablica
ispod sadrzi standardne postavke
temperature, vremena kuhanja i polozaja
police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj za sli¢an recept.

Peénica ima poseban sustav pomocéu
kojega zrak cirkulira i para se stalno
reciklira. S tim sustavom mozete kuhati u
parnom okoliSu i odrzati hranu mekanom
iznutra a hrskavom izvana. Time se
skracuje vrijeme pecenja i potroSnja
energije.

Pecenje kolaca
Ne otvarajte vrata peénice prije isteka
3/4 postavljenog vremena kuhanja.

Koristite pliticu za pec€enje.

Ako koristite dvije posude za pecenje
istovremeno, ostavite jednu praznu
razinu izmedu njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboku pliticu za vrlo masnu
hranu kako biste sacuvali pe¢nicu od
mrlja koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za
sprecavanje kondenzacije dima, dodajte
vode svaki put nakon $to se osusi.

Vremena pripreme
Vremena pripreme ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline,
vrijeme pripreme itd.) za vase posude,
recepte i koliCine tijekom koriStenja
uredaja.

10.2 Vrudi zrak PLUS

Koristite drugi polozaj police u pecnici.

% TORTE/KOLACI/KRUH

%

O

(ml) (°C) (min)
Kolaci¢i / PSeni¢ne pogace / Kroasani 100 150 - 180 10-20
Focaccia 100 200 - 210 10 - 20
Pizza 100 230 10 - 20
Peciva 100 200 20-25
Kruh 100 180 35-40
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% TORTE/KOLACI/KRUH

¥ ] & O

(ml) (°C) (min)
Vocni kola¢ / Pita od jabuka / Rolice s 100-150 160 - 180 30 -60
cimetom, pecene u kalupu za torte
Koristite 150 ml vode, ako nije drukgije
nevedeno.
§£7 REGENERACIJA HRANE

>»}.{: ZAMRZNUTA GOTOVA JELA \/ @
AN

¥ B O

(°C) (min) Meso 15-25
Pizza 200-210 10-20 Tjestenina 15 - 25
Kroasani 170-180 15-25 Pizza 15-25
Lazanje, 180-200 35-50 Riza 15-25
gggsrt\;tle Povrce 15-25

Dodajte 200 ml vode.
Koristite stakleno posude.

Dodajte 100 ml vode.
Postavite temperaturu na 110 °C .

53 @ PECENJE
REGENERACIJA HRANE
Q
¥ o X
°C min
(min) (°C) (min)
- Govede 200 50 - 60
Peciva 10-20 pecenje
Kruh 15-25 Piletina 210 60 - 80
Focaccia 15-25 Svinjsko 180 65 - 80

pecenje
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10.3 Pecenje i przenje

Kolaci
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
- . (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resSetke tura (°C) resetke

Receptis 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 U kalupu

tuéenim za torte

tijestom

Prhko 170 2 160 3(2i4) 20 - 30 U kalupu

tijesto za torte

Kola¢sa 170 1 165 2 60 - 80 U kalupu

sirom i za kolace

maslacem od 26 cm

Kola¢ s 170 2 160 2 (ljevoi 80-100 U dva

jabukama desno) kalupa za

(pita s pecenje

jabukama torte od 20

)1) cm na
mrezi za
pecenje

Strudl 175 3 150 2 60 - 80 U pekacu

Torta s 170 2 165 2 (ljevoi 30-40 U kalupu

marmelad desno) za kolace

om od 26 cm

Dizano 170 2 160 2 50 - 60 U kalupu

tijesto za kolace
od 26 cm

Boziéni 160 2 150 2 90 - 120 U kalupu

kolac¢/ za kolace

bogati od 20 cm

vocni

kolag1)

Kolatod 175 1 160 2 50 - 60 U kalupu

éljiva1) za kruh

Kolagi¢i- 170 3 140-150 3 20 - 30 U pekacu

jedna razi-

na

Kolagiéi - - - 140-150 2i4 25-35 U pekacu

dvije razi-

ne

Mali - - 140-150 1,3i5 30-45 U pekacu

kolaci¢i -

tri razine




HRVATSKI 17

Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
g - (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetke tura(°C) reSetke

Rolada/ 140 8 140-150 3 30-35 U pekacu

rezanci -

jedna razi-

na

Rolada/ - - 140-150 2i4 35-40 U pekacu

rezanci -

dvije razi-

ne

Rolada/ - - 140-150 1,3i5 35-45 U pekacu

rezanci -

tri razine

Poljupci - 120 8 120 8 80 - 100 U pekacu

jedna razi-

na

Meringue - - 120 2i4 80 - 100 U pekacu

torte -

dvije razi-

nel)

Zemlje” 190 8 190 3 12-20 U pekacu

Ekleri - 190 3 170 3 25-35 U pekacu

jedna razi-

na

Ekleri - - - 170 2i4 35-45 U pekacu

dvije razi-

ne

Vocne pi- 180 2 170 2 45-70 U kalupu

te za kolace
od 20 cm

Bogata 160 1 150 2 110-120 U kalupu

vocna tor- za kolace

ta od 24 cm

Sendvic 170 1 160 2 (lijevoi 50 -60 U kalupu

Victoria desno) za kolace
od 20 cm

1) Peénicu prethodno zagrijte 10 minuta.
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Kruh i pizza
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
= - (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Bijeli 190 1 190 1 60 - 70 1-2
kruhM komada,
" 500 g po
komadu
Razeni 190 1 180 1 30 - 45 U kalupu
kruh za kruh
Pecival) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 peci-
vau
pekacu za
pecivo
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10- 20 U pekacu
za pecivo
ili dubokoj
plitici
Pogaée” 200 3 190 3 10- 20 U pekacu
1) pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.
Pite
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vrucéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) AL
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke
ZapeCena 200 2 180 2 40 - 50 U kalupu
tiestenina
Pita od 200 2 175 2 45 - 60 U kalupu
prhkog
tijesta s
povréem
Burecil) 180 1 180 1 50 - 60 U kalupu
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 U kalupu
Caneloni1) 180-190 2 180-190 2 25-40 U kalupu

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.
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Meso
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
g T (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke

Govedina 200 2 190 2 50-70 Na mrezi
za
pecenje

Svinjetina 180 2 180 2 90 -120 Na mrezi
za
pecenje

Teletina 190 2 175 2 90 - 120 Na mrezi
za
pecenje

Englesko 210 2 200 2 50 - 60 Na mrezi

govede za

pecenje, pecenje

slabo pe-

¢eno

Englesko 210 2 200 2 60-70 Na mrezi

govede za

pecenje, pecenje

srednje

peceno

Englesko 210 2 200 2 70-75 Na mrezi

govede za

pecenje, pecenje

dobro pe-

¢eno

Svinjska 180 2 170 2 120 - 150 S koricom

pleéka

Svinjske 180 2 160 2 100- 120 2 komada

nogice

Janjetina 190 2 175 2 110-130 But

Pile 220 2 200 2 70-85 Cijeli

Purica 180 2 160 2 210-240 Cijeli

Patka 175 2 220 2 120 - 150 Cijeli

Guska 175 2 160 1 150 - 200 Cijeli

Kuni¢ 190 2 175 2 60 - 80 Razrezan
na
komade

Zec 190 2 175 2 150 - 200 Razrezan
na

komade
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
= - (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Fazan 190 175 2 90-120  Cijeli
Riba
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
. . (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke
Pastrva/ 190 175 2 40 - 55 3 -4 riba
komarca
Tuna/ 190 175 2 35-60 4 - 6 fileta
losos

10.4 Mali rostil]

Pecnicu prethodno zagrijte 3 minuta.

Postavite maksimalnu temperaturu.

Koristite Cetvrti polozaj police u pecnici.

Jelo Kolic¢ina Vrijeme (min)

Komada Koli¢ina 1. strana 2. strana
(kg)

Teleci odresci 4 0.8 12-15 12-14

Govedi odrezak 4 0.6 10-12 6-8

Svinjetina 8 - 12-15 10-12

Svinjski kotleti 4 0.6 12-16 12-14

Pile (razrezano na 2 2 1 30-35 25-30

dijela)

Kebabi 4 - 10-15 10-12

Pile¢a prsa 4 0.4 12-15 12-14

Hamburger 6 0.6 20-30 -

Riblji filet 4 0.4 12-14 10-12

Tost sendvici 4-6 - 5-7 -

Tost 4-6 - 2-4 2-3

10.5 Turbo rostil]

Koristite prvi ili drugi polozaj na polici.

Govedina

Prethodno zagrijte pe¢nicu.

Za izraCun vremena pecenja, pomnozite
vrijeme iz tablice ispod s centimetrima
debljine fileta.
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Janjetina
Jelo Tempera-  Vrijeme Jelo Tempera- Vrijeme
tura (°C) (mln) tura ‘()oc) (mljn)
Govede . 1907200 5-6 Janjecibut, 150-170 100 - 120
pecenje ili janjece
file, slabo pecenie, 1 -
peceno 1,5kg ’
Govede ~ 180-190 6-8 Janjec¢a 160 - 180 40 - 60
pecenije ili leda. 1 -
file, srednje 1 5k;;
peceno !
Govede 170-180 8-10 Perad
pecenje il Jelo Tempera- Vrijeme
flle‘i dobro tura (oc) (mln)
peceno
Porcije pe- 200-220 30-50
Svinjetina radi, 0.2 -
Jelo Tempera- Vrijeme 2\/2?(: 9
tura (°C) (min)
Rame, vrat, 160-180 90 - 120 Egebﬁoﬁ‘)’ " 190-210  35-50
komad e '
S (1] - kg svaka
1,5 kg) Pile, vece 190-210 50-70
Petenare- 170-180 60 - 90 Ege’ 5
bra,1-1.5
kg Patka1,5- 180-200 80-100
Mesna §tru- 160 - 170 50 - 60 2kg
ca (0,75-1 Guska, 3,5- 160-180 120-180
kg) 5kg
Svinjska 150-170 90-120 Purica, 2,5- 160-180 120 - 150
koljenica 3,5 kg
(gotova), -
0,75 - 1 kg Eurlca, 4-6 140-160 150 -240
g
Teletina . - .
Riba, cijela (na pari)
Jelo Tempera- Vrijeme -
tura (°C)  (min) Jelo Tempera-  Vrijeme
tura (°C)  (min)
Telece 160-180 90-120 -
pecenje 1 Riba, 1-1,5 210-220 40-60
kg kg
jeeca - 160180 120-150 10.6 Vlazni vrudi zrak
koljenica '
(1,5-2kg) Za najbolje rezultate slijedite preporuke

navedene u tablici ispod.
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Hrana Pribor Temperatura Polozaj Vrijeme
(°C) reSetke (min)

Slatke rolade, pekac za pecivo ili pliti- 175 3 40 - 50

12 komada ca s cjedilom:

Rolade, 9 pekac za pecivo ili pliti- 180 2 35-45

komada ca s cjedilom:

Pizza, smrznu- mreza za pecenje 180 2 45 - 55

ta, 0,35 kg

Rolada pekac za pecivo ili pliti- 170 2 30-40
ca s cjedilom:

Cokoladni pekac za pecivo ili pliti- 170 2 45 - 50

kolaci¢ ca s cjedilom:

Sufle, 6 keramicki kalupi na mre- 190 8 45 - 55

komada zi zi€anoj polici

Biskvitna podloga za flan na re- 180 2 35-45

podloga za flan Setki za peCenje

Sendvi¢ Victo- pecenje na zi¢anoj 170 2 35-50

ria polici

Posirana riba, pekac za pecivo ili pliti- 180 2 35-45

0,3 kg ca s cjedilom:

Cijelariba, 0,2 pekac za pecivo ili pliti- 180 3 25-35

kg ca s cjedilom:

Riblji filet, 0,3 pizza na resetki za 170 3 30 -40

kg pecenje

Posirano pekac za pecivo ili pliti- 180 3 35-45

meso, 0,25 kg ca s cjedilom:

Shashlik, 0,5 pekac za pecivo ili pliti- 180 3 40 - 50

kg ca s cjedilom:

Kolacici, 16 pekac za pecivo ili pliti- 150 2 30-45

komada ca s cjedilom:

Makaroni, 20 pekac za pecivo ili pliti- 180 2 45 - 55

komada ca s cjedilom:

Mafini, 12 pekac za pecivo ili pliti- 170 2 30-40

komada ca s cjedilom:

Ukusno tijesto, pekac za pecivo ili pliti- 170 2 35-45

16 komada ca s cjedilom:

Krekeri, 20 pekac za pecivo ili pliti- 150 2 40 - 50

komada ca s cjedilom:

Tortice, 8 pekac za pecivo ili pliti- 170 2 30 -40

komada ca s cjedilom:
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Hrana Pribor Temperatura Polozaj Vrijeme
(°C) reSetke (min)

PoSirano povr- pekac za pecivo ili pliti- 180 35-45

¢e, 0,4 kg ca s cjedilom:

Vegetarijanski  pizza na reSetki za 180 35-45

omlet pecenje

Povrée, medi- pekac za pecivo ili pliti- 180 35-45

teransko, 0,7  ca s cjedilom:

kg

10.7 Odmrzavanje
Hrana Koli¢ina Vrijeme Naknadno Napomene
(kg) odmrzavanj vrijeme
a (min.) odmrzavanja
(min)

Piletina 1.0 100 - 140 20-30 Pile stavite na okrenuti
tanjuri¢ postavljen u
veliki tanjur. Preokrenuti
kada prode pola
vremena.

Meso 1.0 100 - 140 20-30 Preokrenuti kada prode

05 90-120 pola vremena.

Pastrva 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30-40 10- 20 -

Maslac 0.25 30-40 10-15 -

Krema 2x02 80-100 10-15 Vrhnje se moze tuéi i
kada je jo$ djelomi¢no
zamrznuto.

Gateau torta 1.4 60 60 -

10.8 Sudenje - Vruci zrak

Prekrijte police masnim papirom ili
papirom za pecenje.

Povrce

Za bolje rezultate zaustavite peénicu na
pola vremena susenja, otvorite vrata i za
dovrSetak pustite da se osusi preko noci.

Za jednu pliticu upotrijebite polozaj trece police.

Za 2 plitice upotrijebite polozaj prve i Cetvrte police.

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (h)
Grah 60 - 70 6-8
Paprike 60 -70 5-6
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Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (h)
Ukiseljeno povrce 60 -70 5-6
Gljive 50 - 60 6-8
Zacinsko bilje 40 - 50 2-3
Voce
Jelo Temperatura  Vrijeme (h) Polozaj resetke
°C
€ 1 polozaj 2 polozaja
Sljive 60 -70 8-10 3 1/4
Marelice 60 -70 8-10 8 174
Jabuke izreza- 60 - 70 6-8 3 1/4
ne na ploske
Kruske 60 -70 6-9 3 174
10.9 Informacije za ustanove za
testiranje
Provjere prema IEC 60350-1.
Jelo Funkce Pribor Poloz Temp Vrijeme Napomene
ajre- eratu- (min)
Setke ra (°C)
Sitan Uobicajeno Pekac¢za 3 170 20-30 Stavite 20 malih
kola¢ kuhanje pecivo kolaca po
jednom pladnju
za pecenje.
Sitan Vruéi zrak /| Pekacza 3 150- 20-35 Stavite 20 malih
kolac Kuhanjes pecivo 160 kolaca po
vru¢im jednom pladnju
zrakom za pecenje.
Sitan Vruéizrak/ Pekacza 2i4 150- 20-35 Stavite 20 malih
kola¢ Kuhanjes  pecivo 160 kolaca po
vru¢im jednom pladnju
zrakom za pecenje.
Pitaod Uobiajeno Zitana 2 180 70-90 Koristite 2 lima
jabuka kuhanje polica (promjera 20

centimetara),
dijagonalno pod-
ignuta.
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Jelo Funkce Pribor Poloz Temp Vrijeme Napomene
ajre- eratu- (min)
Setke ra (°C)
Pitaod  Vruéizrak/ Ziana 2 160 70-90 Koristite 2 lima
jabuka Kuhanjes  polica (promjera 20
vruéim centimetara),
zrakom dijagonalno pod-
ignuta.
Spuzva- Uobi¢ajeno Ziéana 2 170 40 - 50 Koristite kalup za
sti kola¢  kuhanje polica torte (promjera
bez mas- 26 centimetara).
noce Pecnicu prethod-
no zagrijte 10
minuta.
Spuzva- Vruéizrak/ Ziéana 2 160 40 - 50 Koristite kalup za
stikola¢é Kuhanjes polica torte (promjera
bez mas- vruéim 26 centimetara).
noce zrakom Peénicu prethod-
no zagrijte 10
minuta.
Spuzva- Vruéizrak/ Ziéana 2i4 160 40 - 60 Koristite kalup za
stikolac Kuhanjes polica torte (promjera
bez mas- vruéim 26 centimetara).
noce zrakom Dijagonalno pod-
ignute.
Peénicu prethod-
no zagrijte 10
minuta.
Prhko Vruéizrak / Pekacza 3 140- 20-40 -
tijesto Kuhanjes  pecivo 150
vruéim
zrakom
Prhko Vruéizrak/ Pekacza 2i4 140- 25-45 -
tijesto Kuhanjes  pecivo 150
vruéim
zrakom
Prhko Uobicajeno Pekacza 3 140- 25-45 -
tijesto kuhanje pecivo 150
Tost Mali roétilj  Ziéana 4 maks. 2 -3 minute  Pecnicu prethod-
4-6 polica prva strana; 2 no zagrijte 3
komada - 3 minute minuta.

druga strana
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Jelo Funkce Pribor Poloz Temp Vrijeme Napomene
ajre- eratu- (min)
Setke ra (°C)
Govedi  Maliroétilj  Ziéana 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger polica i pecenje na Ce-
6 posuda tvrtu razinu i po-
komada, za sudu za
0.6 kg sakuplja skupljanje mas-
nje mas- noc¢e na trecu ra-
noce zinu pecnice.
Okrenite hranu
na polovici
vremena
kuhanja.
Pecnicu prethod-
no zagrijte 3
minuta.

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o CiS¢enju

Prednju stranu pecnice o istite mekom
krpom namoc¢enom u toplu vodu s blagim
sredstvom za CiS¢enje.

Za CiScenje metalnih povrsina koristite
namjensko sredstvo za CiS¢enje.

Unutrasnjost pecnice o istite nakon
svake upotrebe. Nakupljanje masti ili
drugih ostataka hrane moze rezultirati
pozarom. Rizik je veci za pliticu rostilja.

Nakon svake upotrebe ocistite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi.
Koristite meku krpu namocenu u toplu
vodu sa sredstvom za CiS¢enje. Pribor ne
perite u perilici posuda.

Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim
sredstvom za CiS¢enje pecnica. Ne
koristite sredtsvo za €iS¢enje pecnice na
katalitickim povrsinama.

Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim
sredstvima, ostrim predmetimaili u
perilici posuda. To moze uzrokovati
ostecenja na neljepljivom sloju.

U uredaju ili na staklu vrata moze se
kondenzirati vlaga. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite peénicu 10
minuta prije kuhanja.Nakon svake
uporabe odistite vlagu iz peénice.

11.2 Pecnice od nehrdajuceg
Celika ili aluminija
Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom

krpom ili spuzvom. Osusite mekanom
krpom.

Ne Koristite eli€nu vunu, kiseline ili
abrazivne proizvode koji bi mogli oStetiti
povrsinu peénice. Ocistite upravljacku
plo€u pecnice uz isti oprez.

11.3 Cis¢enje udubljenja u
unutrasnjosti

Postupak ¢iS¢enja uklanja naslage
kamenca iz udubljenja u unutrasnjosti
nakon kuhanja s parom.

@ Za funkciju: Vruéi zrak
PLUSPreporucujemo da
postupak CiS¢enja provodite
najmanje nakon svakih 5 -
10 ciklusa kuhanja.

1. Stavite 250 ml alkoholnog octa u
udubljenje u unutrasnjosti na dnu
pecnice.



Koristite najvise 6%-tni ocat bez
ikakvih aditiva.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage
kamenca.

3. Ocistite unutrasnjost mlakom vodom i
mekom krpom.

11.4 Cidéenje brtve vrata

Redovno provjeravajte brtvu vrata. Brtva
vrata nalazi se oko ruba unutrasnjosti
pecnice. Ne koristite pecnicu ako je brtva
vrata oStecena. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

Za CiSc¢enje brtve vrata, pogledajte opce
informacije o €is¢enju.

11.5 Skidanje vodilica polica /
katalitiCkih ploca
Za CiSc¢enje pecnice, skinite vodilice
polica / kataliticke ploce.
OPREZ!
Pazljivo skidajte vodilice
polica. Kataliticke ploce
pri¢vr§¢éene su na stjenke
pecnice i mogu pasti kada
vadite vodilice polica.

1. Prednji dio nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke. Drugom
rukom pridrzavajte straznje vodilice i
katalitiCku plocu.

all 7\

()

2. Straznji dio vodilice police povucite
bocne stjenke i uklonite ga.

| P
1 Jifs D7
\H—'.<\\'

Uklonjeni pribor postavite obrnutim
redoslijedom.
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Zatike za drzanje na
teleskopskim vodilicama
morate usmijeriti prema
naprijed.

@

11.6 Kataliticko CiScenje
Stranice s katalitictkom oblogom same se
Ciste. One apsorbiraju masnocu.

Prije nego ukljucite kataliticko CiS¢enje:
izvadite sav pribor .

» ocistite dno pecnice toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» ocistite unutarnje staklo vrata pecnice
mlakom vodom i mekom krpom.

1. Postavite funkciju E

2. Postavite temperaturu pecnice na
250°C i pustite je da radi 1 sat.

3. Iskljucite pecnicu.

4. Kad se pecnica ohladi, ocCistite
unutrasnjost mekanom mokrom
krpom.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge

ne utjeCe na znacajke katalitickog

ciscenja.

11.7 Skidanje i postavljanje
vrata

Vrata pecnice sastoje se od dvije
staklene ploce. Mozete skinuti vrata
pecnice i unutarnju staklenu plocu kako
biste ih odistili. Procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata" prije
skidanja staklenih ploca.

@

Vrata pecnice bi se mogla
zatvoriti ako unutarnju
staklenu plo¢u pokusate
skinuti prije nego skinete
vrata pecnice.

OPREZ!

Pecnicu ne upotrebljavajte
bez unutarnjih staklenih
ploca.

A

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke.
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2. Podignite i potpuno okrenite poluge
na obje Sarke.

3. Zatvorite vrata pecénice napola, do
prvog polozaja. Zatim podignite i
povucite vrata prema naprijed i
izvadite ih iz lezista.

\

4. Stavite vrata na stabilnu povrsinu
zastiéenu mekom krpom.

5. Uhvatite prirubnicu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije strane i
pritisnite prema unutra kako biste
otpustili spojnice.

6. Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

7. Drzite staklenu plo¢u vrata za vrh i
pazljivo je izvucite. Osigurajte da se
ploce potpuno izvuku iz nosaca.

8. Staklene ploce ocistite vodom i
sapunicom. PaZljivo osusite staklene
ploce. Staklene ploCe ne perite u
perilici posuda.

Kad je CiSc¢enje zavrseno, postavite

staklenu plocu i vrata pecnice.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema
unutrasnjoj strani vrata. Nakon
postavljanje provjerite da povrsina okvira
staklene ploc¢e na dijelovima s tiskom nije
gruba na dodir.

Kad je ispravno postavljen, okvir vrtata
klikne.

Osigurajte da unutarnju staklenu plocu
postavite ispravno na mjesto.




11.8 Zamjena zarulje
UPOZORENJE!

Opasnost od elektri¢nog

udara.

Svjetlo moze biti vruce. 3.

1. Iskljucite pecnicu.

Pri¢ekajte dok se pecnica ohladi.
2. Iskopcajte pecnicu iz napajanja.
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Straznje svjetlo

1. Okrenite stakleni poklopac svjetla i

skinite ga.

2. Ocdistite stakleni poklopac.

Zamijenite zarulju odgovaraju¢om

zaruljom koja je otpora na toplinu od

3. Na dno unutrasnjosti stavite krpu.

OPREZ!

Uvijek drzite halogenu
zarulju krpom kako biste
sprijecili izgaranje naslaga

masti na zarulji.

UPOZORENJE!

12. RIESAVANJE PROBLEMA

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

12.1 RjeSavanje problema...

300 °C.
4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Mogucéi uzrok

rjeSenje

Pecnica se ne grije.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne grije.

Sat nije podesen.

Namjestite sat.

Pecénica se ne grije.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Provijerite jesu li postavke
toCne.

Pecnica se ne grije.

Osigurac je pregorio.

Provjerite da li je osigura¢
uzrok kvara. Ako osigurac
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektri¢aru.

Svjetlo pecnice ne radi.

Svjetlo pecnice nije isprav-
no.

Zamijenite zarulju pecnice.

Para i kondenzat
nakupljaju se na hraniiu
unutrasnjosti peénice

Jelo ste predugo ostavili u
pecnici.

Nakon zavrSetka pecenja
jelo ne ostavljajte u pecnici
dulje od 15 - 20 minuta.

Znacajke kuhanja nisu do-
bre prilikom uporabe
funkcije: Vruéi zrak PLUS.

Niste ukljucili funkciju: Vru-
¢i zrak PLUS.

Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije: Vruci zrak PLUS".

Znacajke kuhanja nisu do-
bre prilikom uporabe
funkcije: Vruéi zrak PLUS.

Niste ispravno ukljucili
funkciju: Vruci zrak PLUSs
tipkom Plus para.

Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije: Vruci zrak PLUS".
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Problem

Moguci uzrok

rjesSenje

Znacajke kuhanja nisu do-
bre prilikom uporabe
funkcije: Vruci zrak PLUS.

Udubljenje u uhutrasnjosti
niste napunili vodom.

Pogledajte "Ukljucivanje
funkcije: Vruci zrak PLUS".

Zelite ukljugiti funkciju
"Vrudi zrak", ali indikator
funkcije "Plus para" je
ukljucen.

Funkcija "Vruéi zrak PLUS"
radi.

Pritisnite tipku "Plus para"

za zaustavljanje
funkcije "Vruci zrak PLUS".

Voda u udubljenju u
unutraznjosti ne vrije.

Temperatura je preniska.

Temperaturu postavite na
najmanje 110 °C.
Pogledajte poglavlje
~Savjeti i preporuke".

Voda izlazi iz udubljenja u
unutrasnjosti.

Previse vode u spremniku
za vodu.

Iskljucite pecnicu i pazite
da je uredaj hladan. Vodu
obriSite krpom ili spuzvom.
Dodaijte ispravnu koli¢inu
vode u udubljenje u
unutrasnjosti. Pogledajte
odredeni postupak.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00"

Doslo je do nestanka
elektricne energije.

Ponovno postavite sat.

12.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje

se na prednjem okviru unutrasnjosti
pecnice. Ne vadite nazivnu plocicu iz

problema, obratite se vasem zastupniku

iliovlastenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plo¢ici. Nazivna plocica nalazi

unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.



13.1 Ugradnja
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13.2 Pri¢vrs¢ivanje uredaja za
kuhinjski ormaric¢

13.3 Elektri¢na instalacija

@ Proizvoda¢ nije odgovoran
zbog nepostivanja
sigurnosnih mjera iz
poglavlja o sigurnosti.

Ovaj uredaj ima glavni utikac i kabel za
napajanje.

13.4 Kabel
Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Za presjek kabela pogledajte ukupnu
snagu na nazivnoj plocici: Takoder
mozete pogledati tablicu:

Ukupna snaga Presjek kabela

Ukupna snhaga Presjek kabela
W) (mm?)

maksimalno 1380 3 x 0.75

(W) (mm?)
maksimalno 2300 3 x 1
maksimalno 3680 3x 1.5

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi€) mora biti 2
cm dulje od vodic¢a faze i nule (smedi i
plavi vodici).

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s EU

65-66/2014

Naziv dobavlja¢a Electrolux

Identifikacija modela Egggggggéfgfgggf ? &
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3

Razred energetske ucinkovitosti A

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

konvencionalni nacin rada

0.95 kWh/ciklusu

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

rad s ventilatorom

0.81 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

1

Izvor topline Elektricna struja
Zapremnina 721
Vrsta pecnice Ugradbena pec¢nica
EOD3C50TX  30.4 kg
Masa
EOD5C50Z 30.5kg

EN 60350- 1 - Ku¢anski elektri¢ni aparati
za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pecnice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

14.2 Usteda energije

Peénica sadrzi znaCajke koje
vam pomazu Stedjeti
energiju tijekom
svakodnevnog pecenja.

Uvjerite se da su vrata pecnice ispravno
zatvorena dok pecnica radi. Tijekom

pecenja ne otvarajte vrata precesto.
Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vr§éena.

Da biste povecali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Kad je to moguce, ne predgrijavajte
pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko

jela, vremenske razmake izmedu
pecenja drzite $to kra¢ima.



Pecenje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije pe€enja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme pecenja duze od 30
minuta, 3-10 minuta prije zavrSetka
pecenja smanjite temperaturu pec¢nice na
minimum. Preostala toplina u pec¢nici
nastavit ¢e peci.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom Lfb
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okolisa i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektroniCkih uredaja. Uredaje oznacene
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Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Odrzavanje hrane toplom

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu moguéu temperaturu.

Vlazni vruéi zrak
Ta funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom pecenja.

simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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KAZALO

OCONOAAL,WN=-

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za nakup Electroluxove naprave. Izbrali ste izdelek, ki

vkljuuje desetletja profesionalnih izkuSenj in izboljSav. Inovativen in eleganten je
bil zasnovan z mislijo na vas. Kadarkoli ga boste uporabili, ste lahko prepri¢ani v

zagotovitev odli¢nih rezultatov.
Dobrodosli pri Electroluxu.
Obiscite nase spletno mesto za:

pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registrirajte svoj izdelek za boljSi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatke, potrosni material in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: model, Stevilko izdelka,
serijsko Stevilko.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

A\ Opozorilo/Pozor - Varnostne informacije
® Splosne informacije in nasveti
Okoljske informacije.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

- VARNOSTNA INFORMACIIE. ... oot
- VARNOSTNA NAVODILA. ... oottt
COPIS IZDELKA . ..ottt ettt
L UPRAVLJALNA PLOSCA ..ot
. PRED PRVO UPORABO.......coe oottt
. VSAKODNEVNA UPORABA. ...t
CASOVNE FUNKCIJE. ...ttt
. UPORABA DODATNE OPREME..........oetoeeeeeeeeeeeee e
. DODATNE FUNKCIJE. ...ttt ettt
10. NAMIGH IN NASVET]. oottt ettt
11. VZDRZEVANUJE IN CISCENUE ... oo
12. ODPRAVLIANIE TEZAV.....oo oo
13, NAMESTITEV . oo oo ettt et
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..ottt
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1. A VARNOSTNA INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne
namestitve ali uporabe. Navodila vedno shranite na
varnem in dostopnem mestu za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta
naprej ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja le pod nadzorom ali Ce so dobile
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in ¢e
se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

- Otroci med tretjim in osmim letom starosti ter invalidi
se ne smejo priblizevati, ¢e niso pod nenehnim
nadzorom.

- Otroci, mlajsi od treh let, se ne smejo pribliZzevati, Ce
niso pod nenehnim nadzorom.

- Prepredite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo
ustrezno zavrzite.

- Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da bodo
otroci in hiSni ljubljencki dovolj oddaljeni od nje.
Dostopni deli so vroci.

- Ce ima naprava varovalo za otroke, ga je treba
vklopiti.

- CiScenja naprave in uporabniskega vzdrzevanja na
njej ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

1.2 Splosna varnostna navodila

- NameScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi
le strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev.
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Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

Pred vzdrzevalnimi deli napravo izklju€ite iz napajanja.
Pred zamenjavo Zarnice mora biti naprava izklopljena,
da preprecite moznost udara elektricnega toka.
Naprave ne Cistite s paro.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih
Cistilnih sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne
poskodujete stekla.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega
centra ali druga strokovno usposobljena oseba, da se

izognete nevarnosti elektricnega udara.

Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite
sprednji del nosilcev resetk in nato zadnjega od
stranskih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

AN

OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le
strokovno usposobljena
oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
priloZzena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi,

ker je tezka. Vedno uporabljajte

zascitne rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.
Upostevajte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in
primerno mesto, ki ustreza zahtevam
za namestitev.

Naprava ima elektri¢ni hladilni sistem.

Za delovanje potrebuje elektricno
napajanje.

2.2 Elektricna povezava

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in
elektricnega udara.

Elektri¢no priklju€itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.
Preverite, ali so parametri s ploscice
za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z
elektriéno napetostjo omrezja.
Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

Pazite, da ne poskodujete vti¢a in
kabla. Ce je treba kabel zamenjati,
mora to storiti osebje pooblas€enega
servisnega centra.

Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave, $e posebej, ko
S0 vroca.

Zascita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektricno napetostjo mora biti



pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni prikljucni
kabel, Ce zelite izkljuiti napravo.
Vedno povlecite za vtic.

« Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zascitne naprave na diferenc¢ni tok in
kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
polih. Izolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

* Naprava je izdelana v skladu z
direktivami EGS.

2.3 Uporaba

é OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe,
opeklin in elektricnega udara
ali eksplozije.

* Naprava je namenjena samo za
uporabo v gospodinjstvu.

* Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne
odprtine niso blokirane.

* Med delovanjem naprave ne puscajte
brez nadzora.

« Napravo po vsaki uporabi izklopite.

* Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. Iz
naprave lahko puhne vro¢ zrak.

* Naprave ne upravljajte z mokrimi
rokami ali ko je v stiku z vodo.

* Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

* Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzroCi mesanico alkohola in zraka.

« Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti
v stik z iskrami ali odprtim ognjem.

* V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali
mokrih predmetov z vnetljivimi izdelki.
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OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

Da bi preprecili poskodbo ali

spreminjanje barve emajla:

— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne puscajte mokre posode in
hrane v napravi, ko koncate s
pripravo hrane.

— Bodite pri odstranjevaniju ali
namescanju pripomockov
previdni.

Sprememba barve emaijla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na
zmogljivost naprave.

Za socne torte uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzroc€ajo
madeze, ki so lahko trajni.

Naprava je namenjena le kuhanju. Ni

je dovoljeno uporabljati za druge
namene, npr. ogrevanje prostora.
Jedi v pecici vedno pripravljajte pri
zaprtih vratih.

Ce napravo namestite za ploSco
omarice (npr. vrata), poskrbite, da
vrata med delovanjem naprave ne
bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo$¢o
omarice se lahko nakopicita toplota in
vlaga ter povzrocita nadaljnje
poskodbe naprave, ohisja ali tal.

Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se

po uporabi naprava povsem ne

ohladi.

2.4 Vzdrzevanije in CiSCenje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo
in iztaknite vti¢ iz vticnice.
Prepricajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plosce lahko pocijo.
Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na pooblaséeni servisni
center.
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» Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.

Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.

» Kataliticnega emaijla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

« Zarnica ali halogenska Zarnica,
uporabljena za to napravo, je
prilagojena le gospodinjskim
aparatom. Ne uporabljajte je za hiSno
razsvetljavo.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

g ﬁ“?‘?'?

B ol:l—o

—_ —_
— (=]
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3.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, peCenke.
* Pekac za pecivo

* Pred zamenjavo zarnice izkljucite
napravo iz napajanja.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.

« Uporabljajte samo originalne
nadomestne dele.

2.7 Odstranjevanje

é OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.
* Napravo izkljucite iz napajanja.
« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik
ob napravi in napravo zavrzite.
« Odstranite zapah in na ta nacin

preprecite, da bi se otroci ali Zivali
zaprli v napravo.

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Lucka/simbol napajanja
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Prikazovalnik/simbol temperature
Plus para

Grelec

Lu¢

Ventilator

Vboklina pedice

Nosilci resetk, odstranljivi
Polozaji reSetk

(o] ~Jeofof -

BEERE

Za kolace in piSkote.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in pecenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Teleskopska vodila



Za reSetke in pladnje.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA
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4.1 Tipke
Senzorsko polje/Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev ¢asa.
D URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ PLUS Za nastavitev ¢asa.
) PLUS PARA Za vklop funkcije Vroci zrak PLUS.
4.2 Prikazovalnik
A B c A. Casovne funkcije
| | I B. Programska ura
Y W e C. Casovna funkcija
A RREO0 o ’
N H
=l -l

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

AN
@

5.1 Prvo CisCenje

Za nastavitev Casa si oglejte
poglavje »Casovne funkcije
«.

Iz peCice odstranite vso opremo in
odstranljive nosilce reSetk.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
CiSCenje«.

Pred prvo uporabo odistite pecico in
opremo.

Opremo in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico
predhodno ogrevajte.

@ Za funkcijo: Vro€i zrak PLUS
si oglejte poglavje »
Vsakodnevna uporaba«, »
Nastavitev funkcije«. Vroci
zrak PLUS".

1. Nastavite funkcijo |:|.Nastavite
najvisjo temperaturo.
Pecica naj deluje eno uro.

Nastavite funkcijo . Nastavite
najvisjo temperaturo.
Pecica naj deluje 15 minut.

Nastavite funkcijo , pritisnite:

Plus para . Nastavite najvisjo
temperaturo.

Pecica naj deluje 15 minut.
Pecico izklopite in pustite, da se
ohladi.

Ladi

o

No
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Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot
obi¢ajno. Pecica lahko oddaja neprijetne

6. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

6.1 Gumbi, ki jih lahko
potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb.
Gumb izskogi.

6.2 Nastavitev funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb za izbiro
temperature.

Lucka zasveti, ko pecica deluje.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

6.3 Funkcije pecice

Funkcija pe- Uporaba
Cice

0 Pecica je izklopljena.
Polozaj za iz-

klop

Za vklop luci brez funk-
E cije pecice.
Osvetlitev

Za soCasno pecenje na
do treh visinah pecice in
susenije Zzivil.
Temperaturo nastavite
za 20 - 40 °C nizje kot
pri funkciji Gretje zgoraj/

@) |5

Vrogi Zrak /  spodaj.
Vrodi zrak  Za dodajanje vlage med
PLUS pripravo hrane. Za do-

seganje prave barve in
hrustljave skorje med
peko. Za vecjo socnost
med segrevanjem.

vonjave in dim. V prostoru poskrbite za
zadostno zracenje.

Funkcija pe-
Cice

Uporaba

)

Vlazni VrogGi
Zrak

Ta funkcija je zasnova-
na za varcevanje z
energijo med pecenjem.
Za navodila za kuhanje
si oglejte poglavje »Na-
migi in nasveti«, Vlazni
Vroci Zrak. Med pece-
njem morajo biti vrata
zaprta, da se funkcija
ne prekine in da se za-
gotovi delovanje pecice
z najvecjo energijsko
ucinkovitostjo. Ko upo-
rabljate to funkcijo, se
lahko temperatura v pe-
¢ici razlikuje od nastav-
liene. Moc€ segrevanja
se lahko zmanjsa. Za
splosna priporocila za
var¢evanje z energijo si
oglejte poglavje »Ener-
gijska ucinkovitost«,
Var€evanje z energi-
jo.Ta funkcija je bila
uporabljena za sklad-
nost z razredom ener-
gijske ucinkovitosti v
skladu z EN 60350-1.

Gretje Spodaj

Za peko tort s hrustlja-
vim dnom ter za vlaga-
nje hrane.

Za odtaljevanije zivil (ze-

004 lenjave in sadja). Cas
: . odtaljevanja je odvisen
Odtalievanie o4 kolicine in velikosti
zamrznjenih Zivil.
= Za peko velike koli¢ine
ploskih jedi in za pope-
VT e kanje kruha.




Funkcija pe-
Cice

Uporaba

= Za pecenje vedjih kosov
Y mesa ali perutnine s
kostmi na eni visini. Za
gratiniranje in dodatno

Infra Pecenje

zapecenost.
vvv Za peko pice. Za mo¢no
i zapecenost in hrustljavo
Program Za dno.
Pizzo

—_— Za peko in pecenje jedi
— na eni visini.
Gretje zgoraj/
spodaj (Gre-
tje Zgoraj/
Spodaij)

6.4 Nastavitev funkcije:Vroci
zrak PLUS

Ta funkcija povec€a vlaznost med
pecenjem.

OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in
poskodb naprave.

Spro$¢ena vlaga lahko povzroci
opekline. Po koncu izvajanja funkcije
vrata previdno odprite.

1. Vboklino pecice napolnite z vodo iz
pipe.
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V vboklino pecice lahko natocite
najve¢ 250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo
samo, ko je pecica hladna.

POZOR!

Vbokline pecice ne
polnite ponovno med
peko ali ko je pecica
vroca.

2. Nastavite funkcijo: @<,

3. Pritisnite: Plus para 32

Deluje samo s funkcijo: Vro¢i zrak PLUS.

Zasveti indikator.

4. Obrnite upravljalni gumb, da
nastavite temperaturo.

5. Predhodno segrevajte prazno pecico
10 minut, da ustvarite vlago.

6. Postavite hrano v pecico.

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.

Med pecenjem ne odpirajte vrat pecice.

7. Gumb za funkcije pecice obrnite v
polozaj za izklop; pritisnite Plus para

za izklop pecice.
Indikator ugasne.
8. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

OPOZORILO!

Preden odstranite
preostalo vodo iz
vbokline pecice, se
prepriCajte, da je pecica
hladna.
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7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Razpredelnica ¢asovnih funkcij

Casovna funkcija Uporaba
) CAS Za nastavitev, spreminjanje ali preverjanje ¢asa.
[=] TRAJANJE Za nastavitev trajanja delovanja naprave.
—)| KONEC Za nastavitev ¢asa izklopa naprave.

[>|=>| ZAMIK VKLOPA  Za kombiniranje funkcij TRAJANJE in KONEC.

Q ODSTEVALNA  Za nastavitev odstevanja Casa. Ta funkcija ne vpliva na
URA delovanje naprave. ODSTEVALNO URO lahko nastavi-
te kadarkoli, tudi ko je naprava izklopljena.

7.2 Nastavitev casa. 6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
Spreminjanje gasa gumb za nastavitev temperature v

polozaj za izklop.
Pred uporabo pecice morate nastaviti

gas. 7.4 Nastavitev KONCA
) utripa, ko napravo prikljuéite na 1. Na§_tavite funkcijo in temperaturo
elektricno omrezje, ¢e pride do izpada pecice.

elektri¢ne energije ali ko programska ura 2. Pritiskajte (D dokler ne za&ne
ni nastavljena.

utripati =,
Pritisnite + ali = za nastavitev pravega 3. Pritisnite + ali —, da nastavite ¢as.
Casa. . . oo
Po priblizno petih sekundah se utripanje Na prikazovalniku se prikaze >l
konéa, prikazovalnik pa prikazuje 4. Ko &as potece, utripa =l in oglasi se
nastavljen &as. zvocni signal. Naprava se samodejno
Ce zelite spremeniti ¢as, pritiskajte O izklopi.
’ ’ 5. Signal lahko izklopite s pritiskom

dokler ne zacne utripati @ poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
7.3 Nastavitev TRAJANJA gumb za nastavitev temperature v

1. Nastavite funkcijo in temperaturo polozaj za izklop.

pecice. 7.5 Nastavitev ZAMIKA
2. Pritiskajte @ dokler ne zacne VKLOPA
tripati [-1.
! r,lPa I ) ) 1. Nastavite funkcijo in temperaturo
3. Pritisnite + ali =, da nastavite pedice.

TRAJANJE.

) ) L 2. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
Na prikazovalniku se prikaze |—)|

utripati =1,
4. Ko Cas potece, utripa Plin oglasi se 3. Pritisnite Tt ali —, da nastavite ¢as
izz\lx(?g;;.ggnal. Naprava se samodejno za funkcijo TRAJANJE.
5. Zvocni signal lahko izklopite s 4. Pritisnite @
pritiskom poljubne tipke. 5. Pritisnite T ali —, da nastavite ¢as

za funkcijo KONEC.



6. Za potrditev pritisnite .

Naprava se pozneje samodejno vklopi,

deluje toliko Casa, kolikor je nastavljen

¢as za funkcijo TRAJANJE, in se nato
izklopi ob Casu, ki je nastavljen za
funkcijo KONEC. Ob nastavljenem €asu
se oglasi zvocni signal.

7. Naprava se samodejno izklopi.
Signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

8. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

7.6 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati Q

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

8.1 Vstavljanje pripomockov

Mreza za pecenje:

MreZo potisnite med vodili nosilca resetk
in poskrbite, da bodo nogice obrnjene
navzdol.

Pekac za pecivo/ Globok pekac:

Pekac za pecivo /globok pekac potisnite
med vodili nosilca resetk.
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2. Pritisnite T+ ali —, da nastavite
potreben Cas.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen Cas poteCe, se oglasi
zvocni signal. Zvoc¢ni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za
izklop.

7.7 Preklic ¢asovnih funkcij

1. Pritiskajte €D, dokler ne zaéne
utripati indikator Zzelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

8. UPORABA DODATNE OPREME

—

Resetka in pekac¢ za pecivo/globok
pekacskupaj:

Pekac za pecivo/globok pekac¢ potisnite
med vodili nosilca reSetk in mrezo za
pecenje na vodilih zgoraj.
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Majhna zareza na vrhu
poveca varnost. Zareze so
tudi varovala pred
prevraCanjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs
posode.

8.2 Teleskopska vodila

@

Teleskopski vodili omogocCata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

C POZOR!

Teleskopskih vodil ne
pomivajte v pomivalnem
stroju. Teleskopskih vodil ne
podmazujte.

Navodila za namestitev
teleskopskih vodil shranite
za poznej$o uporabo.

1. lzvlecite desno in levo teleskopsko
vodilo.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
pecica ne ohladi.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni
deli lahko povzrocijo nevarno

2. Na teleskopski vodili namestite
mrezo za pecenje ter ju previdno
potisnite v pecico.

Preden zaprete vrata pecice, preverite,
ali ste teleskopski vodili popolnoma
potisnili v notranjost pecice.

pregrevanje. Za preprecitev tega ima
pecica varnostni termostat, ki prekine
dovod napajalne napetosti. Ko se
temperatura zniza, se pecica ponovno
samodejno vklopi.



10. NAMIGI IN NASVETI

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

A
@

Temperature in ¢asi peCenja
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od
recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

10.1 Priporocila za pecenje
Pecica ima pet poloZajev resetk.
Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne,
kot so bile lastnosti prejSnje. V
razpredelnicah spodaj se nahajajo
standardne nastavitve za temperaturo,
Cas pecenja in polozaj reSetk.

Ce za dologen recept ne najdete
nastavitev, poiscite podobne.

Pecica ima poseben sistem krozenja
zraka, ki neprestano obnavlja paro. To
omogoca pripravo jedi v vlaznem okolju,
zato ostanejo zivila so€na v notranjosti in
hrustljava navzven. Skraj$a ¢as pecenja
in zmanj$a porabo energije.

Peka tort
Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
Casa pecenja.

Uporabite pekac.
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Ce uporabljate dva pekaga so¢asno,
med njima pustite en nivo prazen.

Peka mesa in rib

Ce pecete hrano z veliko mascobe,
uporabite globok peka¢, da preprecite
nastanek madezeyv, ki jih ni mogoce
odstraniti.

Preden meso razrezete, pocakajte
priblizno 15 minut, da sok ne iztece.

Ce zelite med pecenjem mesa prepreiti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v
globok pekac nalijte nekaj vode. Za
preprecitev kondenzacije dima dolijte
vodo vsakokrat, ko izpari.

Cas priprave
Cas priprave je odvisen od vrste hrane,
njene strukture in koli€ine.

V zacCetku med pripravo opazujte potek.
Pri uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, Cas priprave itd.), ki
najbolj ustrezajo vasi posodi, receptom in
koli¢Ginam.

10.2 Vrodi zrak PLUS

Uporabite drugi polozaj reSetk.

@ TORTE/PECIVO/KRUHKI

O/\é

(ml) (°c) (min.)

Piskoti / Cajni kolagki / Rogljicki 100 150 - 180 10 - 20
Fokaca 100 200 - 210 10 - 20
Pizza 100 230 10 - 20
Zemlje 100 200 20-25
Kruh 100 180 35-40
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% TORTE/PECIVO/KRUHKI

¥ ) & O

(ml) (°C) (min.)
Cespliev kolad / Jaboléna pita / Cimetovi 100- 150 160 - 180 30-60
zvitki, peceni v tortnem modelu
Dodajte 150 ml vode, ¢e ni navedeno
drugace.
§£7 REGENERACIJA ZIVIL
$44 ZAMRZNJENI PRIPRAVLJENI \/ @
OBROKI N\
(min.)
¥ &=
\ Meso 15-25
(°C) (min.) Testenine 15-25
Pizza 200 - 210 10 -20 Pizza 15-25
Rogljicki 170-180 15-25 Ri> 15 - 25
Lazanja, 180 - 200 35-50 Zelenjava 15 - 25
dodajte
200 ml Dodaijte 200 ml vode.
Dodajte 100 ml vode. Uporabite stekleno posodo za peko.

Nastavite temperaturo na 110 °C.
@ PECENJE

,
YE/ REGENERACIJA ZIVIL \/\ @
% @ (°C) (min.)

(min.) Goveja pe- 200 50 - 60
< - ¢enka
Zemlje 10-20
Piscanec 210 60 - 80
Kruh 15-25
- Pecena svi- 180 65 - 80
Fokaca 15-25

njina
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10.3 Peka peciva in pecenje mesa

Pecivo
Jed Gretje Zgoraj/Spodaj Vroc€i Zrak Cas (min.) Opombe
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) resetk

Recepti 170 2 160 3(2in4) 45-60 V tortnem

za umesa- modelu

no testo

Kolag iz 170 2 160 3(2in4) 20-30 V tortnem

krhkega modelu

testa

Smetano- 170 1 165 2 60 - 80 V tortnem

va ali modelu 26

skutna cm

torta

Jaboléna 170 2 160 2 (levoin 80-100 V dveh

torta (ja- desno) tortnih mo-

bol¢na pi- delih 20

ta)1) cm na re-
Setki

Zavitek 175 3 150 2 60 - 80 V pekacu
za pecivo

Kola¢ z 170 2 165 2 (levoin 30-40 V tortnem

marmela- desno) modelu 26

do cm

Biskvit 170 2 160 2 50 - 60 V tortnem
modelu 26
cm

Bozi¢ni 160 2 150 2 90-120  Vtortnem

kolac/ modelu 20

bogata cm

sadna tor-

tal)

Cespliev 175 1 160 2 50 - 60 V pekacu

kolag1) za kruh

Drobno 170 3 140-150 3 20-30 V pekacu

pecivo - za pecivo

en nivo

Drobno - - 140-150 2in4 25-35 V pekacu

pecivo - Za pecivo

dva nivoja
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Jed Gretje Zgoraj/Spodaj Vro¢€i Zrak Cas (min.) Opombe
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) reSetk tura (°C) resetk

Drobno - - 140-150 1,3in5 30-45 V pekacu

pecivo - za pecivo

trije nivoji

Piskoti/ 140 8 140-150 3 30-35 V pekacu

pecivo iz za pecivo

krhkega

testa - en

nivo

Piskoti/ - - 140-150 2in4 35-40 V pekacu

pecivo iz za pecivo

krhkega

testa - dva

nivoja

Piskoti/ - - 140-150 1,3in5 35-45 V pekacu

pecivo iz za pecivo

krhkega

testa - trije

nivoji

Poljubcki - 120 8 120 3 80-100 V pekacu

en nivo za pecivo

Poljubcki- - - 120 2in4 80-100  V pekacu

dva nivo- za pecivo

ja)

Zemlje” 190 B 190 & 12-20 V pekacu
za pecivo

Eclair-en 190 8 170 3 25-35 V pekacu

nivo Za pecivo

Eclair - - - 170 2in4 35-45 V pekadu

dva nivoja za pecivo

Pite 180 2 170 2 45-70 V tortnem
modelu 20
cm

Bogata 160 1 150 2 110-120 V tortnem

sadna tor- modelu 24

ta cm

Viktorijin 170 1 160 2 (levoin 50 -60 V tortnem

kolac desno) modelu 20
cm

1) Pegico 10 minut predhodno segrevaijte.
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Kruh in pica

Jed Gretje Zgoraj/Spodaj Vroc€i Zrak Cas Opombe
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min.)
tura (°C) resetk tura (°C) resetk
Beli krun1) 190 1 190 1 60 -70 1-2Kkosa,
500 g na
kos
RzZeni kruh 190 1 180 1 30 -45 V pekacu
za kruh
Zemlje” 190 2 180 2(2in4) 25-40 6 -8 zZe-
melj v pe-
kacu za
pecivo
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 V pekacu
za pecivo
ali globo-
kem peka-
cu
Cajniko- 200 8 190 3 10 - 20 V pekacu
lackil) Za pecivo
1) Pegico 10 minut predhodno segrevajte.
Sadni kolaci
Jed Gretje Zgoraj/Spodaj Vroc€i Zrak Cas Opombe
min.
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min.)
tura (°C) reSetk tura (°C) reSetk
Narastek s 200 2 180 2 40 - 50 V modelu
testenina-
mi
Zelenjavni 200 2 175 2 45 - 60 V modelu
narastek
Pite (qui- 180 1 180 1 50 - 60 V modelu
che)1)
Lazanja1) 180-190 2 180-190 2 25-40 V modelu
Kaneloni1) 180-190 2 180-190 2 25-40 V modelu

1) Pegico 10 minut predhodno segrevaijte.
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Meso
Jed Gretje Zgoraj/Spodaj Vroc€i Zrak Cas Opombe
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min.)
tura (°C) resetk tura (°C) resetk
Govedina 200 2 190 2 50-70 Na reSetki
Svinjina 180 2 180 2 90 - 120 Na resetki
Teletina 190 2 175 2 90 -120 Na reSetki
Goveja 210 2 200 2 50 - 60 Na resetki
pecenka
po angle-
Sko, manj
zapecena
Goveja 210 2 200 2 60-70 Na resetki
pecenka
po angle-
8ko, sred-
nje zape-
cena
Goveja 210 2 200 2 70-75 Na resetki
pecenka
po angle-
$ko, dobro
zapecena
Svinjsko 180 2 170 2 120 - 150 S kozo
plece
Svinjska 180 2 160 2 100- 120 2 kosa
kraca
Jagnjetina 190 2 175 2 110-130 Stegno
Pis¢anec 220 2 200 2 70-85 Cel
Puran 180 2 160 2 210-240 Cel
Raca 175 2 220 2 120- 150 Cela
Gos 175 2 160 1 150 -200 Cela
Zajec 190 2 175 2 60 - 80 Razkosan
Zajec 190 2 175 2 150 - 200 Razkosan
Fazan 190 2 175 2 90-120 Cel
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Ribe
Jed Gretje Zgoraj/Spodaj Vroc€i Zrak Cas Opombe
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min.)
tura (°C) resetk tura (°C) resetk
Postrv/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4ribe
orada
Tuna/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
losos jev
10.4 Mali Zar Nastavite najvisjo temperaturo.
Pecico tri minute predhodno segrevajte.
Uporabite Cetrti polozaj reSetk.
Jed Koli¢ina Cas (min.)
Kosov Koli¢ina 1. stran 2. stran
(k)
Goveji zrezki 4 0.8 12-15 12-14
Biftki 4 0.6 10-12 6-8
Klobase 8 - 12-15 10-12
Svinjski kotleti 4 0.6 12-16 12-14
Piscanec (prepolovljen) 2 1 30-35 25-30
Kebab 4 - 10-15 10-12
Pis¢ancje prsi 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Ribji file 4 0.4 12-14 10-12
Popeceni oblozeni kruhki 4 - 6 - 5-7 -
Popecen kruh 4-6 - 2-4 2-3
10.5 Infra Pecenje .
. - . . Jed Tempera- Cas (min.)
Uporabite prvi ali drugi polozaj reSetk. tura (°C)
Govedina -
Pegico predhodno segrejte. 90VfJa IP?"- 190-200 5-6
Za izraCun Casa peCenja pomnozite Cas Ic;enmznaj IZ;_
iz spodnje razpredelnice z debelino fileja &
. ; pecen
(v centimetrih).
Govejape- 180-190 6-8
¢enka ali fi-
le, srednje

zapecen
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Jed Tempera- Cas (min.) Jed Tempera- Cas (min.)
tura (°C) tura (°C)
Govejape- 170-180 8-10 Jagnjedji 160-180 40-60
¢enka ali fi- hrbet, 1-1,5
le, dobro za- kg
pecen
Perutnina
Svinii .
vinjina _ Jed Tempera- Cas (min.)
Jed Tempera- Cas (min.) tura (°C)
tura (°C) =
Porcije pe- 200-220 30-50
Plece, svinj- 160-180 90-120 rutnine, 0,2 -
ski vrat, Sun- 0,25 kg vsa-
ka,1-1,5 ka
kg —~
Pis¢anec, 190-210 35-50
Kotlet, rebr- 170-180 60 -90 polovica, 0,4
ca,1-1,5 - 0,5 kg vsa-
kg ka
Mesna Stru- 160-170 50 - 60 Piscanec, 190-210 50-70
ca, 0,75-1 pitanec, 1 -
kg 1,5 kg
Svinjska 150-170 90-120 Raca, 1,5- 180-200 80-100
kraca (pred- 2 kg
hodno kuha-
na), 0,75 - 1 Gos, 3,5-5 160-180 120-180
kg kg
. Puran,2,5- 160-180 120-150
Teletina 3,5kg
Jed Tempera-  Cas (min.) Puran,4-6 140-160 150 - 240
tura (°C) kg
TeleCjape- 160-180 90-120 . .
genka, 1 kg Riba (dusena)
Telegja kra- 160-180 120 - 150 Jed Tempera-  Cas (min.)
ca, 15-2 tura (°C)
kg Celariba, 1 210-220 40 -60
Jagnjetina - 1.5k
Jed Tempera- Cas (min.) 10.6 Vlazni VroGi Zrak
tura (°C) o )
Za najboljSe rezultate upostevajte
Jagnje-steg- 150-170 100 - 120 priporocila, navedena v spodniji

no, pecena
jagnjetina, 1
- 1,5 kg

razpredelnici.
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Jed Pripomocki Temperatura Polozaj Cas (min.)
(°C) reSetk
Strudke, 12 ko- Pekad ali prestrezna po- 175 3 40 - 50
sov soda
Zemlje, 9 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 35-45
sov soda
Pica, zamrznje- mreza za pecenje 180 2 45 - 55
na, 0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Rjavcki (brow-  Pekac ali prestrezna po- 170 2 45 - 50
nies) soda
Souffle, 6 ko- Kerami¢ni ramekinina 190 3 45 - 55
sov mrezi za pecenje
Testo za kolaé  Model za testo za kola¢ 180 2 35-45
na mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na 170 2 35-50
mrezi za pecenje
Posirana riba, Pekac ali prestrezna po- 180 2 35-45
0,3 kg soda
Celariba, 0,2 Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
kg soda
Ribiji fileti, 0,3  Posoda za pico na mre- 170 3 30-40
kg Zi za pecenje
Posirano me-  Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
so, 0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg  Pekad ali prestrezna po- 180 3 40 - 50
soda
PiSkoti, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 150 2 30 -45
sov soda
Makroni, 20 ko- Pekac¢ ali prestrezna po- 180 2 45 - 55
sov soda
Muffini, 12 ko-  Pekac ali prestrezna po- 170 2 30 -40
sov soda
Slano pecivo, Pekac ali prestrezna po- 170 2 35-45
16 kosov soda
Piskoti iz Pekac ali prestrezna po- 150 2 40 - 50
krhkega testa, soda

20 kosov
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Jed Pripomocki Temperatura Polozaj Cas (min.)
(°C) resetk

Tarti, 8 kosov  Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda

PosSirana zele- Pekac ali prestrezna po- 180 2 35-45

njava, 0,4 kg soda

Vegetarijanska Posoda za pico na mre- 180 3 35-45

omleta Zi za pecenje

Zelenjava, me- Pekac ali prestrezna po- 180 4 35-45

diteranska, 0,7 soda

kg

10.7 Odtaljevanje

Jed Koli¢éina Cas odtalje- Dodatni ¢as od- Opombe
(kg) vanja (min.) taljevanja (min.)
PiS¢anec 1.0 100 - 140 20-30 PiS¢anca polozite na

obrnjen kroznik, postav-
lien na velik kroznik.
Obrnite po polovici ¢asa

priprave.
Meso 1.0 100 - 140 20-30 Oprnite po polovici ¢asa
05 90- 120 priprave.

Postrv 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30-40 10-20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Smetana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smetano lahko stepete
tudi, ko Se vedno vse-
buje zmrznjene delce.

Torta 1.4 60 60 -

10.8 Su§enje - Vroci Zrak dokoncanje suSenja pustite, da se ohlaja

B - L ) ¢ez noc.
Pekac prekrijte s proti mascobi odpornim
papirjem ali papirjem za peko.
Za bolj$e rezultate pecico izklopite po
polovici ¢asa suSenja, odprite vrata in za

Zelenjava
Za en pekac uporabite tretji polozaj resetk.

Za dva pekaca uporabite prvi in Cetrti polozaj reSetk.
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Jed Temperatura (°C) Cas (h)
Fizol 60 - 70 6-8
Paprika 60 -70 5-6
Jusna zelenjava 60 -70 5-6
Gobe 50 - 60 6-8
Zelisca 40 - 50 2-3
Sadje
Jed Temperatura Cas (h) Polozaj resetk
°C
) 1. polozaj 2. polozaj
Slive 60 - 70 8-10 3 1/4
Marelice 60 - 70 8-10 & 1/4
Jaboléni krhlji 60 - 70 6-8 3 1/4
Hruske 60 -70 6-9 & 1/4
10.9 Informacije za
preizkuSevalne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
Jed Funkcija Pripo- Polo- Tem- Cas (min.) Opombe
mocki zaj peratu-
re- ra (°C)
Setk
Tortica  Gretje zgo- Pekacza 3 170 20-30 Polozite 20 tortic
raj/'spodaj  pecivo na en pekac.
Tortica  VroCiZrak/ Pekacza 3 150- 20-35 Polozite 20 tortic
Vro€i zrak  pecivo 160 na en pekac.
Tortica  VroCiZrak/ Pekatza 2in4 150- 20-35 Polozite 20 tortic
Vro€i zrak  pecivo 160 na en pekac.
Jaboléna Gretje zgo- Mreza za 2 180 70 -90 Uporabite dva
pita raj/spodaj  pecenje pekaca (premer
20 cm), diago-
nalno postavlje-
na.
Jaboléna Vro€iZrak/ Mrezaza 2 160 70 -90 Uporabite dva
pita VrocCi zrak  pecenje pekaca (premer
20 cm), diago-

nalno postavlje-
na.
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Jed Funkcija Pripo- Polo- Tem- Cas (min.) Opombe
mocki zaj peratu-
re- ra (°C)
Setk
Biskvit Gretje zgo- Mrezaza 2 170 40 - 50 Uporabite tortni
brez ma- raj/spodaj pecenje model (premer
Scob 26 cm).
Pecico 10 minut
predhodno se-
grevajte.
Biskvit VroCi Zrak / Mreza za 2 160 40 - 50 Uporabite tortni
brez ma- VroCizrak pecenje model (premer
8cob 26 cm).
Pecico 10 minut
predhodno se-
grevaijte.
Biskvit VroCi Zrak/ Mrezaza 2in4 160 40 - 60 Uporabite tortni
brez ma- Vrocizrak pecenje model (premer
S¢ob 26 cm). Diago-
nalno postavljen.
Pecico 10 minut
predhodno se-
grevajte.
Masleni  VroCi Zrak / Peka¢za 3 140- 20-40 -
piskoti Vro€i zrak  pecivo 150
Masleni  VroCi Zrak/ Pekacza 2in4 140- 25-45 -
piskoti VrocCi zrak  pecivo 150
Masleni  Gretje zgo- Peka¢za 3 140- 25-45 -
piskoti raj/lspodaj  pecivo 150
Popeéen Mali Zar Mreza za 4 maks. 2-4 minute  Pecico tri minute
kruh pecenje prva stran; 2 - predhodno se-
4 - 6 ko- 3 minute dru- grevaijte.
sov ga stran
Goveji ~ Mali Zar Mreza za 4 maks. 20 - 30 MreZo za pece-
burger pecenje nje postavite na
6 kosov, in pre- Cetrti, prestrezno
0,6 kg strezna ponev pa na tretji
ponev nivo pecice. Hra-

no obrnite po po-
lovici Casa pece-
nja.

Pecico tri minute
predhodno se-
grevaijte.




OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

11.1 Opombe glede CiSCenja

Sprednji del pecice ocistite z mehko
krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko distilo.

Notranjost pecice ocistite po vsaki
uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki hrane se lahko vzgejo. Pri ponvi
za zar je nevarnost vegja.

Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in
pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilno sredstvo.
Opreme ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

TrdovratnejSo umazanijo ocistite s
posebnim Cistilom za pecice. Na
kataliti¢cne povrSine ne nanasajte Cistil za
pecice.

Ce imate pripomogke z za$¢ito proti
prijemanju, jih ne Cistite z agresivnimi
Cistili, ostrimi predmeti ali v pomivalnem
stroju. To lahko poskoduje premaz proti
prijemanju.

Vlaga lahko v pecici ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati
kondenzacijo, vklopite pecico 10 minut
pred zacetkom peke.Po vsaki uporabi
obrisite vlago.

11.2 Pecdice iz nerjavnega jekla
ali aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin
ali abrazivnih sredstev, ki bi lahko
poskodovala povrsino pecice. Na enak
nacin ocistite upravljalno plo$co na
pecici.
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11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

11.3 Cidéenje vbokline pegdice

Pri ¢i€enju se odstranijo ostanki
apnenca s spodnjega dela pecice po
peki s paro.

Za funkcijo: Vroc€i zrak PLUS
priporo¢amo ¢is€enje vsaj
na pet do deset ciklov peke.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250
ml belega kisa.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi
okolja raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo
vodo in mehko krpo.

11.4 Cis&enije tesnil vrat

Redno preverjajte tesnila vrat. Tesnilo
vrat se nahaja na okvirju notranjosti
pecice. Pecice ne uporabljajte, Ce je
tesnilo vrat poSkodovano. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

Za cisCenje tesnil vrat si oglejte sploSne

informacije o Ciscenju.

11.5 Odstranjevanje nosilcev
reSetk/kataliticnih plos¢

Preden zacnete s CisCenjem pecice,
odstranite nosilce reSetk/kataliticne
plosce.

POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev
reSetk bodite previdni.
Kataliticne plosce niso
pritrjene na stene pecice in
lahko ob odstranjevanju
nosilcev padejo ven.

1. Spredniji del nosilca resSetke povlecite
stran od stranske stene. Z drugo roko
drzite zadnja vodila in kataliticno
plosc¢o.
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2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

I
02@ 57

——
[l S

Odstranjeno opremo namestite v
obratnem zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na
teleskopskih vodilih morajo
biti obrnjeni napre;j.

11.6 Kataliticno Cis¢enje
Notranjost pecice s kataliticnim

premazom je samogcistilna. Vsrka
mascobo.

Pred vklopom kataliticnega Ciscenja:

» Odstranite vse pripomocke .

* Dno pecice ocistite s toplo vodo in
blagim ¢istilnim sredstvom.

* Notranje steklo vrat ocistite s toplo
vodo in mehko krpo.

1. Nastavite funkcijo |:|

2. Temperaturo pecice nastavite na 250
°C in pustite, da pecica deluje eno
uro.

3. lzklopite pecico.

4. Ko se pecica ohladi, notranjost
ocistite z mokro mehko krpo.

Madezi in sprememba barve

kataliticnega premaza ne vplivajo na

kataliticno CiS¢enje.

11.7 Odstranjevanje in
namescanje vrat

Vrata pecice so sestavljena iz dveh
steklenih ploS¢. Za ¢is€enje lahko
snamete vrata pecice in notranje

steklene plosce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje
vrat«.

@ Ce poskusate odstraniti
notranjo stekleno plosco,
preden odstranite vrata
pecice, se lahko vrata
zaprejo.

C POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez
notranje steklene ploSce.

1. Vrata odprite do konca in primite
teCaja.

2. Dvignite in povsem obrnite vzvoda na
obeh tecajih.

3. Vrata pecice zaprite do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter
snemite s teCajev.



4. Vrata polozite na mehko krpo na
trdno povrsino.
5. Primite okvir vrat (B) na zgornjem
robu vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite stekleno ploSc¢o vrat za zgornji
rob in jo previdno izvlecite. Poskrbite,
da steklene ploS¢e povsem zdrsnejo
iz nosilcev.

8. Steklene plosce ocistite z vodo in
milom. Temeljito jih osusite.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.
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Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.
Ko koncCate s CiS€enjem, namestite
stekleno plosco in vrata pecice.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti
notranjosti vrat. Po namestitvi se
prepriajte, da povrsina natisa na okvirju
steklene plos¢e ni hrapava na dotik.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se
zaslisi klik.

Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

Y

11.8 Zamenjava Zarnice

é OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega
udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite pecico.

Pocakajte, da se pecica ohladi.
2. Pecico izkljuCite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

POZOR!

Halogensko zarnico vedno
prijemaijte s krpo, da se
ostanki mas€obe ne bi
zapekli nanjo.

Lu¢ zadaj

1. Steklen pokrov Zarnice obrnite in ga
snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno
zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

4. Namestite steklen pokrov.
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12.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Mozen vzrok

ResSitev

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pedica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso
nastavljene.

Prepricajte se, da so na-
stavitve pravilne.

Pedica se ne segreje.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce varo-
valka veckrat zapored pre-
gori, se obrnite na elekiri-
Carja.

Luc¢ ne sveti.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte zarnico.

Na Zzivilih in v notranjosti
pecice se nabirata para in
kondenz.

Hrano ste predolgo pustili
v pecici.

Po zakljuc¢ku peke jedi ne
puscajte v pecici dlje kot
15 - 20 minut.

Pecenje ni ucinkovito s
funkcijo: Vro€i zrak PLUS.

Niste vklopili funkcije: VroCi
zrak PLUS.

Oglejte si »Vklop funkcije«:
VrocCi zrak PLUS".

Pecenje ni u€inkovito s
funkcijo: Vro€i zrak PLUS.

Niste pravilno vklopili funk-
cije: Vro€i zrak PLUS s tip-
ko Plus para.

Oglejte si »Vklop funkcije«:
Vrodi zrak PLUS".

Pecenje ni ucinkovito s
funkcijo: Vro€i zrak PLUS.

Vbokline pecice niste na-
polnili z vodo.

Oglejte si »Vklop funkcije«:
VrodCi zrak PLUS".

Vklopiti Zelite funkcijo Vroci
zrak, a sveti indikator tipke
Plus para.

Izvaja se funkcija Vroci
zrak PLUS.

Pritisnite tipko Plus para

za zaustavitev funkcije
VrodGi zrak PLUS.

Voda v vboklini pecice ne
vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj
na 110 °C.

Oglejte si poglavje »Nami-
gi in nasveti«.

Voda izteka iz vbokline pe-
cice.

V vboklini pecice je prevec
vode.

Izklopite pecico in se pre-
pri¢ajte, da je naprava
hladna. Vodo obriSite s
krpo ali gobo. V vboklino
pecice dodajte pravo kolici-
no vode. Upostevaijte dolo-
¢en postopek.

Na prikazovalniku se prika-
ze »12.00«.

Prislo je do izpada elektri¢-
nega toka.

Ponastavite uro.

12.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete naijti sami,
se obrnite na prodajalca alipooblas¢en

servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se

nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne
navedbe. Plo$¢ica za tehniCne navedbe
se nahaja na sprednjem okviru

notranjosti pecCice. PloSCice za tehni¢ne
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navedbe ne odstranjujte iz notranjosti
pecice.

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)
Stevilka izdelka (PNC) e,
Serijska Stevilka (S.N.) e

13. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

13.1 Vgradnja
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523

13.2 Pritrditev naprave na
omarico

13.3 Elektriéna namestitev

@ Ce ne upostevate varnostnih
navodil iz poglavij o varnosti,
proizvajalec ne prevzema
odgovornosti.

Naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

13.4 Kabel

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Za presek kabla si oglejte skupno mo¢

na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ogledate si lahko tudi razpredelnico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla

(mm?)
najve¢ 1380 3x0.75
najve¢ 2300 3x1
najve¢ 3680 3x15

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)
mora biti 2 cm dalj$i od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav
kabel).

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
14.1 Informacije o izdelku v skladu z EU 65-66/2014

Ime dobavitelja

Electrolux
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Identifikacija modela IR,
EOD5C50Z 949499311

Indeks energijske ucinkovitosti 95.3

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi- 0.95 kWh/cikel

¢ajnem nacinu

Poraba energije pri standardni obremenitvi in na-

¢inu z ventilatorjem

0.81 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

EOD3C50TX
EOD5C50Z

30.4 kg
30.5 kg

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za
kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki,
pecice, parne pecice in zari - Postopki za
merjenje ucinkovitosti delovanja.

14.2 VarCevanje z energijo
Pecica ima funkcije, ki vam

pomagajo varcevati z
energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med
delovanjem pecice dobro zaprta. Vrat
med pecenjem ne odpirajte prepogosto.
Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj
bodo ¢&im krajsi.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

a%
simbol TA. EmbalaZzo odloZite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagaijte
zascititi okolje in zdravje ljudi ter

Priprava hrane z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije
pecice z ventilatorjem, da prihranite
energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do
10 minut pred potekom Casa pecenja
znizajte temperaturo pecice na najnizjo
stopnjo. Akumulirana toplota v pecici Se
naprej omogoca pecenje.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale
jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo
mozno nastavitev temperature.

Vlazni Vroc€i Zrak
Funkcija je zasnovana za var¢evanje z
energijo med pecenjem.

reciklirati odpadke elektricnih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

s simbolom :E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
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krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.



SLOVENSCINA 65



66  www.electrolux.com



SLOVENSCINA 67



www.electrolux.com/shop

867355154-C-132019

m



